Caracteristicas Técnicas
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Termo de Garantia

O seufomodo Grupo New Order:
da data de emissao da Nota Fiscal ao consumidor, compreendido da seguinte forma:

03 (trés) primeiros meses de garantia legal;
09 (nove) iltimos meses de garantia contratual, concedida pelo Grupo New Order.

12(doze) meses contados a partir

Para fazer uso dos servigos cobertos pela garant
Fiscal de aquisigao do produto e o niimero de sé
pessoais.

, faz-se necessario a apresentagao da Nota
ie do seuaparelho, além de seus documentos.

Durante o periodo de vigéncia da garantia, somente o fabricante ou quem ela indicar, serso responsaveis pela constatagao de vicio, defeito e
e ia d B e ,

L
7.2 kW 1.2 kWh 1.2 kWh 12KV
«5><575>< ATEX57.5X 452 575%33,7 x45.1 | 57,5 33,7 x45,1 | 340X 500X 47,5

constatados pelo fabricante.

5: L iando:
TG T 7 7
TSk 10k | Tk 0k | S92 TRSeG | 0SgTaseG | SZVGT7a0g 0 uso da formno 3o for exclusivamente domésiico (uso parafins comerciais laboratorias, industrais, etc);
Interna e Piloto | Infema e Plloto | _Interna e Piloto | _Intema e Pioto Piloto produto, tais como, altura minima &
20min 20min 720min T20min T20min éxima recomendada enire a mesa Go CooOpTogA0 € a base ca foo Slou deprador de a, nivelamenta o prodto, rede elévica
compaivel, etc
Oprodutoforv dulterad Grupo New Order
eExp. Lida;
0 produto pegas, componentes e acessorios no originais, ainda que comercializados pela Rede de Postos
dele Autorizados;
equencia Hz E H
X . -
ETS?Sa Coente 105 2200 20A 12TV, T0A(220V)20A 027V | As garantias, Legal e Contratual, néo cobrem:
[Polencia Restst. Superior Se © produto for ligado em tensao diferente;
[Poténcia Resist. Inferior spesas com a instalagdo do produto, bem como, com materials, pecas e mao de obra para as adaplagdes necessérias & preparagao
Capacidade PR AR e A AP bl Lt o b T i et o el b
Consiimo Mg Rproniads 1.2 KWh
Dimensao Exi LxP (em) 340x500x508 34,0%50,0 x47.0 Servigos de manutengao e limpeza do produto;
Peso R .67k 7 7,38kg 8,57k 17,38kg : Falhes 1o funcionamento 6o podto em decorréncia de problemas no formecimento de energia elélrica ou gas, tais como: oscilagses, &
Lz Iniema e Piloto Interna e Piloto * Betos decorrentes descdentes, may acondianamento,uso fadequado, agente da naureza, maus ralos et delimpeza u impeza
[Tirer 20min T20min incorreta, excesso de agualumidade.residuos, assim como, o uso de produtos abrasivos para a manutencao e limpeza do eletrodoméstico;
Danos am decanénca de fatos da nauress, 16 como relampago G, mundagho, oc
Problema de oxidagdofferrugem causados pelos seguintes fat
- Insalagéo em amblentes d alta concentrago salina s como rogoes ioraneas:
—Linha Smart & - Instaigoes em ard expostoa dos ou ave possam agredr a pintura do
[Wodelo Swart 60 ot avariado emtansport, acione  ofa/ vendsdor.
|Frequancia 50/60Hz A garantia Contratual ndo cobre:
H_—Tensae/cweme A (220) 20A (127V] Vidos, pecas piasticas, ampads, cabo eltico acessiios ou pegas sujias ao desgaste naural decorrents do o, ssis componentes
1750W possuem somente a garantia conira defeilo de fabricagao pelo prazo legal de 03 (trés) m
Patanci Redst ist_Superior 750w Dol estéioos (roatos fscados ou amassacos o cort (ol pecas ilemas ou exieres do produlos vendkios no e8iado sako
[Poténcia Resist. inferior 1000w ou produtos de mostruario (esses produtos tem garantia e 12 meses apanas para defeitos funcionais nao discriminados na nota fiscal de
|Capacidade wmpra ‘doproduto);
Consumo M roximada para de produtos instalados fora do municipio sede da Rede de Postos Autorizados,

[Dimensao Externa: Ax L x P (o) A3X576X 452 em

|Peso brutoliiguido 12,50kg / 11,50kg
[tuz Pioto
[Timer 120min

50/60HZ
10A(220V) 20A
127V)

de
|Consumo Médio Aproximada
Dimenso Exterar A x L x P (cm)

§ Wh
TS T | TN N 350x50,0x 40,2 | 293X 433X 375

Caso Posto Autorizado oferecer atendimento a domicilio no periodo da garantia contratual, fica entendido que trata-se de servigo
complementar néo coberto pela garantia, devendo a taxa de “deslocamento efou visita” ser custeada pelo consurmidor.

Importante

0 Grupo New Order no se responsabiliza por vicio de servigos prestados por terceiros, portanto, recomendamos que noatoda

Cas
exista qualquer problema, recuse 0 produto, registre 0 motivo no verso da Nota Fiscal e entre em contato com o responsavel pelo servigo de
transporte e entregal vendedor.

Con

leragdes Finais

New Order no autoriza nenhuma pessoa ou entidade a assumir em seu nome, outra responsabilidade relativa  garantia
de seus produtos, além das aqui explicitadas.

Peso brutoliiguido 1085kg /9.5kg | B.7kg/7,ikg | B8.17kg/6:63kg 5.1Kg/ 6.4kg O Grupo New Order reserva-se odireito de alterar o produto, i , técnicas e estéticas g
3 Piolo Piolo Piolo Pioto
[Timer. 120min 120min 60min 60min A g

Chamados relacionados a orientagéo de uso do eletrodoméstico, cuja explicagdo esteja presente no manual de instrucdes ou em
que o produto, a cobranga

@)

www.nardelli.com.br

Horério de Atendimento:

Segunda a quinta-feira: 08h as 12h e das 13has 18h

Sexta-feira: 08:00 s 12:00 e das 13:00 as 17:00h

Grupo New Order

Para conhecer toda nossa linha, bem
como pegas e acessorios, confira:

O Grupo New Order reserva-se o direito de a qualquer tempo, revisar, alterar ou descontinuar seus
produtos, bem como as condicdes descritas neste manual, sem que isto incorra em qualquer
responsabilidade ou obrigagao para com a técnica,
Rua Bahia, 8775 | Passo Manso | CEP: 89032-525 | Blumenau/SC
SAC Fone/Whatsapp@ (47) 3236-1600 OPCAO 7
E-mail: assistencia@gruponeworder.com.br
Site: www.fogatti.com.br/fale-conosco.html | www.nardelli.com.br/faleconosco

ou terceiros.

06030500
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|
e _

Sériedoproduto

arabéns

Parabens por adqumr um produto do Grupo New
Order, vocé acaba de fazer uma excelente escolha! Este
produto foi desenvu/vrda sob altos padrées de qualidade,

Manual de Instrugéo

exrgencra oonfablhdade e sofisticagdo. Fabricados com

e de padréo inter mac:ona! Nossos

pmdubos r exceleme

ra lhe oferecer sempre o melhor. Estamos a dlspOS/(;ao para  Dicas Importantes;
nrar qualquer duvida e ouvir seus comentarios e

ATENCAO! Este manual deve ser guardado para futuras
consultas. Caso seja extraviado, seu produto sofre pena de
(!

PERDA DE GARANTIA.

entificando o produto

1 Dourador: Aciona a resisténcia superior,
para dourar os alimentos.

o T T D
varia de 0 °C até 300°C;

sugestoes.

Top 700
Top 60L

ha T: 100500

Fornos Elétricos de Bancada

Grupo New Order

ndi
Identificagéo do Produto;
O Que Acompanha o Produto;
Cuidados e Alertas de Seguranca;
Sistema de Funcionamento;
Limpeza e Manutengéo;

Utilizando o Produto;
Tabela de Cozimento;
Problemas e Solugdes;
Espeto Giratorio;
Caracteristicas Técnicas;
Termos e Garanti

NOG AR ®®WNN o o

Linha

3 A
resisténcia inferior para assar os alimentos.
4 Timer-Controla otempo de cozimento

doaiimento. Enmite aviso sonoro ao término

V\QQQ
OO0
.
OO0

alimentos de meneiramais unforme e
commenor quantidade de gordura. Para
maiores informagdes veja o item ‘Espeto
Giratdrio®

6 Luz Pioto: Quando acesa, informa que o
fomo esté em funcionamento.

7 Seletor de fungao: Permite selecionar
qual resisténcia sera acio

WACEM |USTRATIVA

0 que acompanha seu produto

01 Bandeja de residuos
01 Grade interna
01Manual de instrugoes

01 Pegador de espeto (Disponivel apenas modelo Smart 60)

01 Espetogiratério (Disponivel apenas modelo Smart 60)

§100a®a

—

Para evitar que o botdo estrague, ndo gire o botao
do timer (tempo) no sentido anti-horério, espere
que ele termine o tempo selecionado, mesmo com
o fomo desligado. O mesmo nao se aplica a0
botéo da temperatura.




Cuidados ¢ alertas do seguranc Tabela do tompos do cozimenta _tApenas para Reforsncia” AtenGaos: Espeto Giratorio(Disponivel no modelos Smart 60)

- Nao utiize pano Gmido e néo deixe cair sgua (ou qualquer outroliquido) sobre o vidro da porta ou sobre as resisténcias quando Para manter e proteger seu fomo por um longo periodo de tempo, siga s instrugdes abaixo: g
essas pegas estiverem quentes; Tir i Pe inha um espeto giratorio que € possivel st as fungdes Gril e
+ Evite preparar alimentos gordurosos. Respingos de gordura deniro do aparelho podem causar pequenas chamas. Se isso ocorer, . 5 po de Alimento eso em gramas Celsius ° C Tempo DEEI g que € po
Tolire & plugué da tomada o mantenha & poria fechada até que a chama s apu Suer | Cusarpease *  Antes de efetuar qualquer operagdo de limpeza e manutencdo, desconectar o produto da rede elétrica; min |nfenor. As demais fungdes n@o habilitam o uso do e o jiratério. Este método de cozimento € ideal para
plugue port q ague: Bolo 7300 200
: Eiﬂ ﬁﬂ‘.‘ffgr}afifeizi\fluexv::"fuﬂzr?ﬁ::ﬁuse'ﬂxﬂamm tais como cortinas, plasticos, papéis etc; + Limpar sempre as partes em inox do forno apés 0 Uso; 70 . T assar alimentos como frangos |n(e|ro§, coxa e sopreooxa, ||r!gu|9a € lombinho X .
+ Nunca esquega o foro ligado com alimento. Qualquer alimento como por exemplo pao, linguia, etc., pode tomar-se combustivel + Agrade e a bandeja devem ser removidas para uma impeza geral Bolo de Chocolate de porco. Esta fungéo tem como beneficio a redugéo da quantidade de gordura do alimento, pois esta escorre
provocando incéndio. Se isso vier a acontecer, desconecte o plugue da tomada e mantenha a porta fechada até a chama se. g s d ” 3000 200 g para a bandeja.
apagar. + Limpe-o utiizando 4gua moma, detergente newtro & uma esponja macia: Costela (*) = - 0
+ Ligue o forno em uma tomada exclusiva. Evite utilizar exlenaion ou conaciores tipo T" (benjamim); ” 2000 %50 o O resultado é um alimento saboroso, imido e com crosta (pele) crocante.
+  Retire todos os plasticos de protegao das pegas do seu +  Nao use produtos abrasivos, Saponaceos, esponia de ago, alcool, querosene, thinner, solventes, 4cidos ou pecas metélicas Chester (*)
+ Nao use abrasvos fores ou melai pesados para Impoza o vidro do formo, pois estes podem resultar em estihagamento do (facas, espaias, etc), pois poder danificar 0 pr F 200 el a0
. Observe as distancias minimas (area livre de 10 cm) enire o forno e as paredes de moveis em sua volta s lrai doforo 3 rvesticascom um maerl espocil. st fevestmento o é 16xo, o lbera adores que possam rango — - Dica: Ao assar frango amarre as asas e coxas para que elas néo se desprendam a | Néo
+ Este produto nao pode ser instalado de forma embutida. Blerar o sabox Gos almenios & ndo Inerire na cuaiade & tmpo de coameno, Frango em pedagos 1h 15min durante o preparo e para que o espeto gire sem problemas. Para carnes em recomendam
Este aparelho deve ser usado em aplicagées domésticas e similares, como: Pasteldo 7500 250 30 min pedagos e linguiga o ideal & colocar um palito (de churrasco) longo para prender os utilizar
. Areas de cozinha dos funcionarios em lojas, escritérios e outros ambientes de trabalho; Atencio:Bode haver alguma fumaca e Chem’ de que donololciodo A 600 200 30 min e{me eles. Se houver d\f\cu\daqe em colocaro espeto, faga primeiro um furono assados com
T fareas do cornhas i procedimento, o que é normal, na utilizago. Péo de 6 alimento com uma faca, e depois insira o espeto neste furo. mais de 2K
+ Por clientes em hotéis, moléis e outros ambientes residenciais; . - P 50 %0 D min 5
LR oy T s Po de tigo e pdo doce 9
. Manutengao do Fomo ( Limpeza Manual) Péo de queijo 7200 20 aomn Instru
1 AO! s vezes so faz neoessério proceder uma lmpeza manual nas paredes internas do fomo, apcs o esfiamento, essa dove ser fota i 350 250 5 min
MUITO IMPORTANTE! ATENGAO! Pizza —
Este aparelho no deve ser ullizado por pessoas (incluindo criangas) com  Caso o corddo de alimentagio — - %0 750 Thi5mn logo abaixo dele, o
apacidades fiscas sensorals ou meriais reduzidas, ou sem experiénca e estela danificado, o' mesmo’ devera Para efetuar a limpeza manual proceda da seguinte maneira Peixe inteiro () fondo. de gortura E lasde.
conhecimento, a menos que sejam supervisionadas ou instruidas em relagao sersubstitui . fize pano Gmido para remover o exc gordura e retirar " moleci - - = ot
Geo.“45."apareing |por - akuem. doe. o8 TeSponMNGl por bua  fatwicante, agents autorizado ou Utiize pano tmido para remover o excesso de gordura @ fetrar os residuos amolecidos. Poixo om postas 7200 %0 Bmin movio Homp da
seguranca Crsrcas e se superionacas para s o brnauem com  pessaa qualificada a fim de evitar + Emseguida passe um pano seco nas paredss inernas do fomo, 200 750 >h agano o ot .
o aparelho. Estes apareihos nao sao desinados a serem operados por meio q Peru (%) Instrugdes bésicas de como utiizaro espeto giratdri:
de um temporizador exteno ou sistema de controle remolo
umem? o B etver para Informages importantss sobre o produto nox: Lombo (7 70 70 Tha0min
NOTA: O grupo NEW ORDER néo assume qualquer responsabilidade por idade de choque cado, apesar de resistentes, podem sofrer corrosao — 550 250 ey 1 do fomo e coloq ]
agdes que venham resultar em danos inadequados, se estas providéncias quando em contato com produtos de limpeza como saponaceos e polidores (que contenham Sufié 2- Def & %)
ndo forem observadas. dloro, como alvejantes e agua sanitariay, Utensilios dé cozinha, como talneras do inox, por 50 %50 B d
axsmpln, sd0 menos sujeitos a corrosao (ferrugem) pois sao constantemente lav: secos, Torta salgada 3 - Cologue o aimento centralizadono espeto, distribuindo seu peso de maneira uniforme para obter um bom resultado;
ou seja, raramente acumulam sujeira ou residuos de pmdmos de limpeza. Dit
Sistemas de funcionamento dostos, muitos sletrodomesticos sdo fabricados com um ¢ ago inox magnético (que ’ eferéng ndo haver alteracd 4 - Prenda-o o espeto, encaixando e gjustando - 0 com garfo;
permite a fixagao de imas) e por isto, exigem cuidados eapecias {uofcontsarioN podorao Observagéo: Es‘a Oabea é Zpenas uma refr ncia, podendo haver alteragdes nos 5- Insia @ ponta d o daldtercl
1agao e tomada recomen MPORTANT! Bpresentar sinais de oxidacho. g com as caracteristicas do_alimento e a quantidade ” o
+Fio bitola 4 mm?; Seu fomo possul aterramento o plugue. Conecte o - Assar utilizando a grade no Produto. unhzada Ames de todo cozimento deve-se fazer o pré-aquecimento do 6- Posidone a outra pmtado espeto, & direita dalateral, na dobra;
+Tomada: 20A em 127V e 10A em 220V; el o il Dicas importantes forno. 7-Tenha certeza de o espeto ficou bem encaixado, sugestéo fazer teste ligando - 0 espeto para garantic.
“Verifique se a tensdo do seu formo ¢ igual a da tomada & qual Devido ag seu isolamento o 3o emprego do maleras de alta ecnologia,10ss0s fomos consomenn menos energia o que uiras ¢ . = . Para verificar se o alimento est4 assando use a iluminagao, se houver, acionando a
seré ligado (127V ou 220V); marcas. Mesmo assim, temos algumas dicas para economia de energ oo dg ’r"';'«_';\?f'e“’a "?0'“;;‘: 32 tecla “lu2’. Evite abrir a porta durante o coziment
e 127 v T, it
Verifique se ndo ha sobrecarga no circuito de forga onde serd 1. Desiigar sempre os aparelhos da tomada; para +10° e acione a fecld regpmgos has peosl Biminkelne e a
ligado seu forno elétrico. 127y para dourar. Pogador do
52 220 v 2 Evitar colocar a oo préxima de geladeiras @ freezers. Iso evita chogue térmicos, que também podem provocar a quebra dos ospet
- 220y idros;
& ETIQUETA DE 3. Usar sempre tomadas adequadas para a poténcia de seu aparelho; Problemas e solugGes
IDENTIFICACAO 4. Substiul tomadas muto antigas ou danificadas Em alguns casos, com um simples procedimento, vocé pode solucionar um eventual problema no seu forno. <

1. SE O FORNO ESTA APARENTEMENTE SEM ENERGIA, VERIFIQUE SE:

5. Néo ligar a forno na mesma tomada que outros aparelhos. + 0 mesmo esté ligado & tomada

CABO
ELETRICO

Utllizando seu produto * Se os fusiveis da rede elétrica estao funcionando corretamente.
2.0 ALIMENTO NAO ESTA ASSANDO, VERIFIQUE SE: . Espeto
ADVERTENGIN R LIGAGAO - Antes de utiizar o fomo para o preparo de alimentos pela primeira vez, faga o seguinte procedimento + A temperatura e tempo selecionados estéo adequades aos alimento. Pode ser necessério ajustar a temperatura para +10°C. -y
u ng&o: O forno no & bivolt . “
voltagem na emb ou 0 pligue do cabo de alimentagao de seu 4. PROBLEMA: O FORNO ESTA CONDENSANDO, VERIFIQUE-SE:
aJlu AN prodlo deve ser mantido. Esic produto 2. Coloque a Bandeja e a grade; + O vapor e condensagéo sio normais quando se cozinha alimento que contém muita agua. Instruges bsicas de como refiraro afimento:
e’ ndo esteam db acordo com o o Seguranca, a rede 3. Regule o botdo do dourador na posigéo ligado. Regule o controle da temperatura para 250°C, e aquega o fomo vazio por 10 " . " N . jimerto fomo, utiizar o pegador de espeto, tomar cuidado tensii
Thanual de instnigoes. Nao nos g“;‘gf“aa%ae'g?ff”c‘a devera C“”‘E:p'ﬁf e e e e acuecmants, Soadane S tormbe doseiade e vee s douadorpats Grainar <o nocegaro: Para amenizar a condensagao utilize, sempre que possivel, utensilios com tampa para o preparo dos alimentos e néo deixe Ao reer 0 almerto preparado do fomo, utizar o de espelo, tomer uidado com os ulensis e superfides
YESDOVVSBD“‘ZBV“OS caso seu d alimentos dentro do forno para esfriar depois de terem sido assados. y
Todo_equipamento_deve everd Sor proviamento Drowdenma o por 4. Para ligar o formo, além de regular a temperatura, & necessério tambén ligar o timer. Aluste o botdo timer para o P
aor acequadamants produto seja instalado em tomada meio de profissional capacitado, {6mpo de Sozimento 4o almento, & 66 se encaregarh o desigar 6 oo, & avied 1o Gom ufh sina sanoro o mamento em que a 2Encaixar 0 pegador na haste do espeto (Conforme Detalhe A)
:te;yv:g:v para e'l;lr’n.mar programagao terminou; 3-Desencaixar do suporte intemo do fomo forgando para esquerda e apds para cima;
numa eventual 5. Para descongelar alimentos, regule o botdo de temperatura em 150°C e ligue a resisténcia superior. 4 -Retirar 0 pegador com o alimento e colocar em um recipiente.
descarga de energia.

mer funcion como um reiéglo com marcages até 120 minutos (2 horas). No caso de alimentos
Atengio: Este simbolo indica superfcie hecessiem mals de 120 mimuios de Coaimanio, 55 decorrio cass lompo: egule o botms do timer novamente de
D00\ Quente guando SEordo com empo necessério para due o commento s6 complets




